
Ostriche e bollicine

APERITIVO DI BENVENUTO

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

GRAN BUFFET DI FRUTTA E PASTICCERIA 
Trionfo di frutta di stagione fresca e secca

Selezione di dolci tipici della tradizione partenopea
Panettone e pandoro con crema al mascarpone

Acqua, bibite e vini DOC di selezione Green Park 
Caffè e liquori della Costiera

DOPO LE ORE 24.00 COTECHINO E LENTICCHIE
 

PREZZO PROMOZIONALE €120***
Caparra per prenotazione € 20 cad.

bambini 1/4 anni € 20,00 - bambini 5/10 anni € 60,00

*** IL SALDO DOVRA’ ESSERE EFFETTUATO ENTRO IL 20.12.2023, DOPO TALE DATA IL PREZZO SARA’ DI 
€ 130,00 (bambini 5/10 anni € 65,00)

Ristorante Green Park - Via Dante, 9 - 27010 Borgarello (PV) Per info e prenotazioni 0382.933012 - info@ristorantegreenpark.it

Strozzapreti all’imperiale con astice intero
e filetto di pomodoro San Marzano DOP

Bauletti di stracotto al Barolo DOCG con
vellutata di patate, fondo di vitello e

paglia di porri croccanti

MARE TERRA

Turbante di branzino gratinato al lime su
crema di zucchine e verdurine croccanti

Mazzancolle imperiali in salmoriglio di
erbe aromatiche su letto di misticanza

Filetto di manzo al lardo di Colonnata IGP
con pistacchi di Bronte

Arrosticini abruzzesi con patate al forno
alle erbe aromatiche 

MARE TERRA

Polpo scottato e pomodorini del Piennolo
su crema di patate e porro con crostini di

pane ai 5 cereali 

Calamaro alla brace su nido di scarola e
salsa di datterino giallo

Brasato di manzo su crema di patate con
cialda croccante

Parmigiana di melanzane in tegame di
terracotta

MARE TERRA

CAPODANNO 2024 CON MUSICA E ANIMAZIONE

Cocktail di San Silvestro ananas e vodka & cocktail analcolico passion fruit

Crostone di pane casereccio ai cereali con salmone di Norvegia, navetta di pane alla curcuma con mousse di
prosciutto, torte salate di polenta, cocktail di gamberetti, insalata di riso venere con verdure, polpettine di

melanzane, arancini ripieni, crocchette di patate, anelli di cipolla, prosciutto crudo San Daniele DOP, prosciutto
cotto di Norcia IGP, salame felino IGP, coppa piacentina DOP, crema di ricotta di bufala con miele e pane carasau,

Zizzona di Battipaglia


