
Capodanno 2026 con musica e animazione
 ENTREE DI APERTURA DELLA SERATA

Cocktail di San Silvestro prosecco e melograno & cocktail analcolico passion fruit

Ostriche e bol licine
APERITIVO DI BENVENUTO

Tartare di tonno agli agrumi in conchiglia, involtino di pesce spada ripieno di mela verde e glassa di Aceto
Balsamico di Modena IGP, finger di gamberi marinati al lime e melograno, paccheri ripieni di crema al

salmone ed erba cipollina, frittelle dorate alla ‘nduja, polpettine di melanzane, arancini ripieni,
crocchette di patate e anelli di cipolla

La Zizzona di Battipaglia
 Tagliere rustico con prosciutto crudo San Daniele DOP, coppa piacentina DOP e salame nostrano

Ricottina dei Monti Lattari, carciofi sott’olio, taralli croccanti e olive baresi
Panettone salato e focaccia pugliese

ANTIPASTO DI MARE
Polpo scottato su crema di patate e pomodorini 

con crostini di pane ai 5 cereali

PRIMO DI MARE
Paccheri di Gragnano con aragosta

e bisque al profumo di crostacei

PRIMO DI TERRA
Crespelle di San Silvestro 

con ripieno di ricotta e spinaci 
 

SECONDI DI MARE
Filetto di scorfano in guazzetto con pomodorini, 

olive taggiasche e capperi di Pantelleria 
con tortino di patate e broccoli gratinato

Mazzancolla imperiale in salmoriglio aromatico

GRAN BUFFET DI FRUTTA E PASTICCERIA
Trionfo di frutta di stagione fresca e secca

Selezione di dolci tipici della tradizione partenopea
Panettone artigianale con crema al mascarpone

Acqua, bibite e vini DOC di selezione Green Park
Caffè e liquori della Costiera

DOPO LE ORE 24.00 COTECCHINO E LENTICCHIE 

PREZZO PROMOZIONALE € 120***
DA SALDARE ALL’ATTO DELLA PRENOTAZIONE
bambini 1/4 anni € 30,00 - bambini 5/8 € 70,00

***LA PROMOZIONE SARA’ VALIDA FINO AL 20.12.2025
DOPO TALE DATA IL PREZZO SARA’ DI € 130,00

Via Dante, 9 - 27010 Borgarello (PV) Per info e prenotazioni 0382 933012 - info@ristorantegreenpark.it 

ANTIPASTO DI TERRA
Parmigiana di melanzane secondo tradizione
e polpetta al sugo su spuma soffice di ricotta

PRIMO DI TERRA
Fidanzati capresi al ragù di carne e porcini 
con filetto di pomodoro San Marzano DOP

PRIMO DI TERRA
Crespelle di San Silvestro 

con ripieno di ricotta e spinaci 
 

SECONDI DI TERRA
Guancia di manzo cotta a bassa temperatura

in salsa di Barolo DOCG
con soffice di patate 

Arrosticino abruzzese alle erbe mediterranee


