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Entree
‘OSTRICHEE LLICINE

Cocktail alcolico spritz, cocktail analcolico passion fruit
crostone di pane casereccio ai cereali con salmone di Norvegia, navetta di pane alla curcuma con mousse

di prosciutto
erbazzonei pasta brisee
cocktail di gamberetti, insalata di ris@ venere con verdure e farro, polpettine di melanzane, arancini ripieni,
crocchette @atate anellini di cipolla

¥
do San Daniele DOP, pro

' rtigianale di Agerola,
Campana con miele mill
Zizzona di Battipaglia

Battilardo all’Italiana con proscu!t jutto cotto di Carpegna, salame

crema di ricotta di bu

\ MENU D
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tipasto
in sa}sa d’o

€ pane carasau
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Antipasto

ragna in crosta con fonduta di taleggio e
carpaccio di funghi freschi

a napoletana con melanzane caserecce
zarella fior di latte dei monti Lattari

Primo
Ravioli in salsa di brasato

Secondo

Filetto di manzo al lardo di Colonnata
con pistacchi di Bronte
arrosticini Abbruzzesi di carne di pecora
patate al forno alle erbe aromatiche

iglia al Grati

i

Capesante in co

v

ffet di Pasticceria
i frutta di stagione fresca e secca
aba al rhum e baba farciti, coda d’aragosta, bigné alla crema,

iliani, panettone e pandoro

Tric
gllatella fr

ffe e liquori dell@d Costiera

ini DOCdi_
u€ 128,00**

60,00 — Bim®i 1/4 anni € 20,00

C enotazionel® 20,00 cad/uno
**1| saldo dovra essere il 20 mbre 2022, dopo tale data il prezzo
5/1C anni € 65,00

Acqua con gas e nat )ne Green Park
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Nino e Lenticchie



