Gran Gala di Antipasti

Cocktail alcolico spritz & cocktail analcolico passion fruit,
ilsalatina di riso venere con curcuma, verdurine e mandorle, burratinasu i \ N
uprema di cimette di rapa, crostini e spolverata di granella croccante, -~ - ;,-j‘j/
ricottina dei Monti Lattari, prosciutto crudo San Daniele 24 mesi, X W " \
prosciutto cotto di spalla al fieno, pancetta steccata, salame felino, ‘5\\,\ J 1 =
mortadella di Bologna IGP, coppa Piacentina, poker di rustici salati, . %
tortino di carciofi, crocchette di patate, polpettine di melanzane, arancini k.
di riso, anelli di cipolla, navette di pane alla curcuma farcite di mousse
allo stracchino e menta, panbrioche salato farcito in salsa tonne
Zizzona di Battipaglia, carciofo alla romana
frutti di Poseidone allo sfusato amalfitano con polipo, seppia, gamberetti,
cozze e vongole,
alici di Cetara, pesce spada e salmone di Norvegia marinati

Primo di Mare
“ Strigoloni con polipetti affogati ai sapori di Sicilia
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p = Primo di Terra
A

‘;:‘:‘:‘—,_‘_ C //,,o Ravioli di castagne al ragu bianco e porcini
e Al
W ) Secondi di Mare
W Pesce spada alla Siciliana
- Spiedino di calamari al gratin
J “—"  Gamberoni cotti alla brace su misticanza di verdure d’inverno 7 e
SAVIT
® > Secondidi Terra ”
Noce di vitello al forno glassato con salsa di rosmarino e salvia ;},7, /
Patate novelle al forno \ /
Porchetta al taglio in presentazione WM

Gran Buffet di Pasticceria

Trionfo di frutta di stagione fresca e secca
sfogliatella riccia, sfogliatella frolla, baba al rhum e baba farciti,
coda d’aragosta, bigné alla crema, cannoli siciliani
Panettone
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Acqua gasata e naturale, vini DOC di selezione Green Park \
Caffe e liquori della costiera \
Menu € 70,00 Caparra per prenotazione € 20cad/u
Bimbi 4 € 15,00 Bimbi 5/10 € 35,00 jj:
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