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Aperitivo di Natale in Eracle Park

Sangria, vin brulé e cocktail analcolico di Natale

LIEVTITATI SOTTO AL VISCHIO
chiacciata romana, pizza fritta montanara, fonduta in crosta di pane e polenta grigliata

- f

IL GUSTO E LA TRADIZIONE CON L4 CUOPPERIA DINATALE

Poker di rustici salati, erbazzone reggiano, crocchette di patate, arancini di riso, polpettine di
melanzane e anelli di cipolla, frittelle natalizie in quattro gusti — alghe, patate, speck e peperoni,
bocconcini di pane alla curcuma con mousse di robiola aromatizzata, pan brioches salato farcito
in salsa tonnata, navette ripiene con crema al formaggio, mini croissant salati farciti con salmone

e foglie di lattuga, bigné cremosi con gamberi in salsa aurora

LA GRIGLIERIA
Spiedini di salsiccia e scamorzine affumicate

Gran gala di antipasti al tavolo
Tagliere con prosciutto crudo di Parma, coppa piacentina DOP e salame nostrano
La Zizzona di Battipaglia
Ricottina dei Monti Lattari, carciofi sott'olio, taralli croccanti e olive baresi
Panettone salato e focaccia pugliese
Antipasto di mare
Puntarelle di polpo alla mediterranea con pomodorini, capperi e olive taggiasche
su crema di patate
Primo di mare
Calamarata partenopea con filetto di scorfano ai tre pomodorini
Primo di terra
Tortelli di patate al burro chiarificato e salvia su fonduta di parmigiano
Secondo di mare
Seppia gratinata su crema di castagne
Secondi di terra
Vitello al forno glassato agli aromi mediterranei
Sua Maesta la Porchetta di Ariccia
Patate novelle al forno

Gran buffet di frutta e pasticceria
Trionfo di frutta fresca di stagione e selezione di dolci tipici della tradizione partenopea
Panettoni di produzione artigianale

Acqua, bibite e vini Doc di selezione Green Park
Caffé e liquori della casa

€70
Bambini 1/4 anni € 20,00 - Bambini 5/8 anni € 35,00

PER CONFERMARE LA PRENOTAZIONE E RICHIESTA UNA CAPARRA DI € 20 CAD.
IL SALDO RESTANTE DOVRA' ESSERE EFFETTUATO ENTRO IL 20.12.2026

Via Dante, 9 - Borgarello (PV) Info e prenotazioni 0382 933012 info@ristorantegreenpark.it
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