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Aperitivo di benvenuto al chiringuito
LA BONTÀ DEL CUOPPO

Crocchette di patate, arancini di riso, frittelle di alghe e pizzelle fritte

L'ARTE DEL CASARO
Produzione a vista di nodini di mozzarella e stracciata di bufala

LA GRIGLIERIA
Spiedini di carne, arrosticini abruzzesi e scamorzine affumicate

Gran galà di antipasti al tavolo
Prosciutto crudo San Daniele DOP con crema di ricotta al miele, pane carasau e

carciofo alla romana
Torta pasqualina, casatiello napoletano, pane e taralli pugliesi

Coppa piacentina Dop, salame Felino IGP e prosciutto cotto di Norcia IGP
Uova ripiene di salsa tonnata, purea di fave con patate e bignè salati ripieni con

gamberi, salsa aurora, funghi e sedano di Verona 
Frutti di Poseidone allo sfusato amalfitano con polipo, seppia, gamberetti, cozze e

vongole

Primo di mare

Primo di terra

Secondo di mare

Secondo di terra

Paccheri di Gragnano con filetto di dentice, datterini gialli e pomodorino Pachino

Involtino di pesce spada, gamberone alla griglia e 
spiedino di calamaro su letto di misticanza

Costolette di agnello al forno con patate novelle

Cappelletti ripieni di formaggio con carciofi croccanti e speck

Buffet di frutta di stagione
Acqua, bibite e vini Doc di selezione Green Park

Caffe e liquori della costiera

€60 
Bimbi 5/10 anni €30 --- bimbi 1/4 anni €10

| APERTURA DELL'ERACLE PARK |

Via Dante,9 - 27010 Borgarello (PV) Info e prenotazioni 
0382 933012 - info@ristorantegreenpark.it

Buffet di pasticceria, colomba pasquale e pastiera napoletana


