PRANZO DT PASOUA 2022

Aperitivo di benvenuto con cocktail alcolico spritz e cocktail analcolico passion fruit
GRAN GALA’ DI ANTIPASTI

La bonta del cuoppo
Panzerotti pugliesi, crocchette di patate, mozzarelle impanate, anelli di cipolla, vol au vent, salatini, poker di rustici
salati, torta pasqualina, wurstel in camicia, frittelle di alghe

L'arte del casaro
Bufalona di Battipaglia, caciocavallo di Cimina, primo sale speziato, Auricchio invecchiato, formaggio di fossa,
asiago pressato, formaggio castelmagno, pecorino di Filiano DOP, toma della Brigasca

Selezione di insaccati
Prosciutto crudo S. Daniele DOP 24 mesi, pancetta steccata, prosciutto cotto di spalla al fieno, coppa piacentina DOP,
salame felino, mortadella di Bologna IGP

Fantasie dello Chef
Spuma di ricotta di bufala con croccante di pistacchi di Bronte, carciofi alla romana, insalata di riso venere con
gamberi e verdure, ricottina dei Monti Lattari, burratina di Andria IGP su crema di cimette di rapa, navette di pane alla
curcuma con mousse di prosciutto cotto e Philadelphia, focaccia multicereali con semi di papavero, focaccia rustica al
sale grosso

Profumi di Amalfi
Frutti di Poseidone allo sfusato amalfitano con polipo, seppia, gamberetti, cozze e vongole, carpaccio di pesce spada
agli agrumi, salmone di Norvegia marinato in salsa orientale, gamberetti in salsa cocktail

PRIMO DI MARE
Strigoloni con polpo alla pignata

PRIMO DI TERRA
Balanzoni Bolognesi con fonduta di parmigiano reggiano DOP e carciofi croccanti

SECONDO DI MARE
Mazzancolle imperiali in salmoriglio su letto di misticanza
Spiedino di calamaro gratinato al forno

SECONDO DI TERRA
Abbacchio con salmoriglio di erbe aromatiche e patate novelle al forno

Buffet di frutta di stagione
Buffet di pasticceria, colomba pasquale con crema inglese e pastiera napoletana

BEVANDE
'y Acqua, bibite e selezione di vini dell’ Oltrepo
5
" Caffe e liquori della costiera
‘\ MENU € 60,00
. Bimbi 5/ 10 anni € 30,00 — Bimbi 1/4 anni € 10,00
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