
Aperitivo di benvenuto al chiringuito

Bollicine, spritz, mojito, sangria e cocktail analcolico tropical fruit

 ISOLE DEL GUSTO IN ERACLE PARK

”ACQUA E FARINA”
Dall’antica tradizione napoletana, un assortimento unico di pizze e lievitati: ricette genuine reinterpretate

con creatività dal nostro Masterchef Giovanni Cuofano

IL MARE IN BARCA
Ostriche, bollicine e delizie di mare in conchiglia

L'ARTE DEL CASARO
Produzione a vista di nodini di mozzarella e ricottine dei monti lattari

LA GRIGLIERIA
Spiedini di salamella, arrosticini abruzzesi e scamorzine affumicate

LA BRUSCHETTERIA NOSTRANA PER CHI AMA I SAPORI MEDITERRANEI
Bruschette con pomodorini, stracciatella fresca e caponata di verdure

STREET FOOD A BUFFET
Dal sapore autentico del cibo di strada alla tradizione napoletana: crocchette di patate, arancini di riso,

frittelle di alghe, polpettine di melanzane, anelli di cipolla e montanare fritte
La baghetteria, specialità di baguette artigianali con impasti di semola e multicereali, in più varianti di
farcitura: salmone affumicato con salsa orientale e lattuga croccante, tonno all’olio extravergine con
maionese e rucola fresca, mortadella con stracciata di Bufala, e una gustosa farcitura vegetariana con

peperonata saporita
Calamaretti spillo gratinati serviti in barchette di bambù

Le focacce baresi, soffici e saporite icone dello street food pugliese!

Gran galà di antipasti al tavolo

Frutti di Poseidone allo sfusato amalfitano con polpo, seppie, gamberetti, cozze e vongole
Tris di marinati con salmone, spada e alici

Tagliere con prosciutto crudo di Parma accompagnato da carpaccio di melone, coppa piacentina DOP,
salame nostrano, taralli pugliesi croccanti e panino napoletano

Selezione di formaggi: Grana Padano, Caciotta Toscana e Pecorino Sardo serviti in tagliere
Cocotte con olive verdi, carciofi alla romana e cialdella barese

Primo di mare

Strigoloni di pasta fresca con polpo alla pignatta

Primo di terra

Pasta alla Nerano, un classico campano con zucchine saltate, provolone del Monaco e basilico

Secondi di mare

Filetto di salmone gratinato al lime con gamberone su delicata julienne di carote e finocchi in agrodolce

Gran buffet di pasticceria, gelati artigianali, sorbetteria, anguria e...
una gradita sorpresa!

Acqua, bibite e vini Doc di selezione Green Park
Caffè e liquori della Costiera

Bambini 4-8 anni € 35

Via Dante, 9 - Borgarello (PV) Info e prenotazioni 0382 933012 info@ristorantegreenpark.it

Ferragosto 2025 con la partecipazione delle Mondine!

€ 70


