
Menù di Pasquetta

 Aperitivo di benvenuto
Cocktail alcolico - Americano Tropical

 Cocktail analcolico - Passion Fruit 

O’ Cuoppo napoletano
Crocchette di patate, frittelle di alghe, arancini di riso, polpettine di melanzane e

anelli di cipolla

Bocconcini di bufala di Battipaglia e olive baresi
Taralli croccanti e colomba salata

Antipasto a scelta
Salmone marinato su bavarese al fiordilatte con crumble di taralli croccanti

OPPURE

Tortino di patate e carciofi su crema al parmigiano

Primo a scelta
Fidanzati capresi con filetto di cernia ai 3 pomodorini

OPPURE

Paccheri di Gragnano al ragù di agnello in salsa di pecorino
 

Secondo a scelta
Filetto di cernia con patate e carciofi

OPPURE

Costine in salsa barbecue e arrosticini alla brace con patate novelle 

Dolce di Pasquetta
Colomba di produzione artigianale

Acqua gassata e naturale, bevande, vini DOC di selezione Green Park
Caffè e liquori della casa

€40
Via Dante, 9 -27010 Borgarello (PV)

Per info e prenotazioni 0382 933012 - info@ristorantegreenpark.it
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